Checklisten Kindertagespflege
Gute Lebensmittel-Hygiene-Praxis

jM‘ Vernetzungsstelle
Kita- und Schulverpflegung Brandenburg

Checklicte
Kiichenhygiene

Basierend auf:
Bundesverband fiir Kindertagespflege e. V.: Die Leitlinie fiir eine gute Lebensmittelhygienepraxis in der
Kindertagespflege, 2. Auflage 2020 (https://www.bvktp.de/themen/gesundheit-und-ernaehrung/hygiene/)



https://www.bvktp.de/themen/gesundheit-und-ernaehrung/hygiene/
https://www.bvktp.de/themen/gesundheit-und-ernaehrung/hygiene/

Arbeitsplatte:
d Arbeitsplatte aus Edelstahl oder Kunststoff

0 Holz = ungeeignet

O glatt, abriebfest, korrosionsfest, nicht-toxisch

Spule:
1 Splle mit Trinkwasseranschluss (warm und kalt)
d  empfehlenswert: Spile mit 2 Spilbecken

Handwaschbecken:

 Handwaschbecken, in Reichweite
O Seifenspender
0 empfohlen: Einmalhandtiicher

| Vorratsschrank fur die

! Lagerung von trockenen
! Lebensmitteln vorhalten
1

Wichtig: Wenn nur EIN Spulbecken:
Abwasch von Geschirr und Abwasch
von Lebensmitteln muss zeitlich
getrennt erfolgen

O alternativ: saubere Handtlicher (Wechsel mind. einmal taglich)



Elektronische Gerate:

O Kihlschrank und ggf. Gefrierschrank mit Thermometer od. elektronischer
Temperaturanzeige

O empfehlenswert: Geschirrspilmaschine (65°C — Programm)

Arbeitsgerate & Utensilien:

 Arbeitsgerate, Geschirr, Besteck in geschlossenen Schrianken aufbewahren
d Arbeitsgerate regelmaRig tiberprifen auf:
O Funktionsfahigkeit

0 Beschadigungen = beschadigte Arbeitsgerate (rissige Brettchen, gesplitterte Behalter)
ersetzen



(i

VOR der Reinigung: Lebensmittel aus Reinigungsbereich entfernen

heildes Trinkwasser und geeignetes Spulmittel zur Reinigung von
Gegenstanden mit Lebensmittel-Kontakt verwenden

Desinfektionsmalinahmen nicht notig

* Ausnahme: Vorliegen von Magen-Darm-Erkrankungen

Verunreinigungen durch rohe Lebensmittel mit Papierhandtiichern
entfernen

bei Reinigung anfallendes Schmutzwasser in der Toilette entsorgen
* NICHT im Spilbecken entsorgen



Aufbewahrung Reinigungs- & Desinfektionsmittel:
O immer in der Originalverpackung
O fir Kinder unzuganglich

Reinigungsutensilien (z. B. Schwamme, Biirsten, Lappen):
O regelmaRig heill (mind. 80°C) waschen
O regelmaRig ersetzen

O nur fiir einen Zweck verwenden
z. B. rote Lappen fir Arbeitsflache, gelb fir Abwasch



Haustiere & Kiichen-Hygiene:
 Haustiere jederzeit von Arbeitsflache und Esstisch fernhalten

d Katzentoiletten & Futter-/Wasserschalen nicht im Kiichen-/ Essbereich
aufstellen

Lagerraume und Abfallbehalter:
d verschlossen
(J sauber & ordentlich halten

Toilettenraum:

KTP in privaten Raumen KTP in gemieteten/anderen Rdumen

O Toilettenraum SOLLTE keinen U Toilettenraum DARF keinen Zugang
Zugang zur Kuche haben zur Kiiche haben
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