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KUCHENMONITOR — SPEISEABFALLE VERMEIDEN

*  Dokumentation und Auswertung von Speiseabfallen
«  produzierte Speise-Komponenten (produktspezifisch)
«  Ausgabereste (produktspezifisch)
« Tellerreste (gemischt)
* Anzahl geplanter und tatsdchlicher Verpflegungsteilnehmer

*  Online Tool — www.kuechenmonitor.de
» Kostenlose Registrierung
* Anleitung und Dokumentationslisten: ,,Hilfe/Kontakt*
* Dokumentation: ,,Messungen*
* Ergebnisse auf einen Blick: ,,Dashboard*
» Ergebnisbericht als PDF: ,,Auswertungen*

- Die Datenerhebung ist relevant fiir die Ursachenanalyse
- Mafinahmen und Einsparpotenziale sind davon abzuleiten
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© Einstellungen ¢ Produktion Ausgabereste Tellerreste Verpflegungsteilnehmer
Alle Speisekomponenten, die fertig zubereitet in Ausgabereste sind die in der Essensausgabe Tellerreste sind die auf den Tellem Taglich schwankt die Anzahl der

2 Hiille & Kontakt die Essensausgabe kommen verbliebenen Speisen, die entsorgt werden tbriggebliebenen Speisen Verpflegungsteilnehmer.

i Impressum Achtung! Werden nach der Essensausgabe

Speisen firr die Weiterverwendung eingelagert,
miissen diese Mengen von der notierten Menge
(Produktion) abgezogen werden

Mit einem langfristigen Blick auf die Anzahl der
geplanten und tatsachlichen
Verpflegungsteilnehmer, lassen sich kontinuierliche
Differenzen erkennen.
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# ik & Kortalt a 1412201 fEo—— 2166 ™ 1866 Mitsgessen 27.32 kg Ausgabereste | 927 % 112« Speiseabfalie
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[¢] 1122018 Brokkali 6505 5178 1330 Mitagessen
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PRODUKTIONSMENGE, AUSGABERESTE UND TELLERRESTE NACH TAGEN

Produktionsmenge | Ausgabereste Bl
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Das Diagramm zeigt die taglichen Produktionsmengen und die jeweiligen Speisereste (Ausgabe- und Tellerreste).
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AUSGABERESTE NACH SPEISEKOMPONENTEN

Das Diagramm zeigt die Ausgabereste nach Speisekomponenten 02.09.2019 - 08.09.2019
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KLIMAFREUNDLICHE GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG

Verbraucherzentrale NRW
Projekt MehrWert21

E-Mail: klima.verpflegung@verbraucherzentrale.nrw

Mehr unter:
https://www.mehrwert.nrw/klimafreundliche-gemeinschaftsverpflegung-40416
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mailto:antonia.blumenthal@verbraucherzentrale.nrw
https://www.mehrwert.nrw/klimafreundliche-gemeinschaftsverpflegung-40416

Das Projekt MehrWert21 wird geférdert durch:

EUROPAISCHE UNION
Investition in unsere Zukunft
Européischer Fonds

fur regionale Entwicklung

Ministerium fiir Umwelt, Landwirtschaft,
Natur- und Verbraucherschutz
des Landes Nordrhein-Westfalen

l EFRE.NRW
Investitionen in Wachstum
6 I\ und Beschaftigung

IMPRESSUM

VERBRAUCHERZENTRALE NORDRHEIN-WESTFALEN E.V.

PROJEKT MEHRWERT21
MINTROPSTRARE 27
40215 DUSSELDORF

TELEFON: (0211) 3809 689
MEHRWERT@VERBRAUCHERZENTRALE.NRW
WWW.MEHRWERT.NRW
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